
NATALE 2025



I  L IEVITATI



PANETTONE
Lo Chef Knam ne ha studiato a
fondo la ricetta, gli
ingredienti, la preparazione:
oggi è considerato uno dei
panettoni più buoni di Milano,
con richieste di consegne e
spedizioni non solo sul
territorio, ma anche in altre
parti d’Italia e d’Europa.

€ 45,00
1 kg

PANETTONE XMAS 
Uno dei protagonisti più attesi:
panettone con albicocche
semicandite con una finissima
copertura di cacao, mandorle e
grue di cacao. La dolcezza delle
albicocche semicandite
arricchisce la morbidezza
dell’impasto di profumi e
sapori irresistibili e si sposa
alla perfezione con il cacao.

€ 40,00
1 kg



KNAMETTONE
Il Knamettone, re della tavola
natalizia, unisce i tre cioccolati
– fondente, al latte e bianco –
alla dolcezza dell’arancia
candita. A renderlo ancora più
speciale, una glassatura di
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% arricchita con grue
di cacao. Un capolavoro goloso
firmato Knam.

€ 40,00
1 kg

VENEZIANA
La Veneziana: soffice impasto
arricchito da scorze d’arancia
candite e una croccante glassa
alle mandorle. Eleganza e
semplicità in un dolce senza
tempo.

€ 55,00
1 kg



PANDORO
Un grande classico del Natale,
soffice e dorato, che conquista
con la sua semplicità. Un
lievitato intramontabile, da
gustare al naturale o arricchito
con una spolverata di zucchero
a velo.

CHRISTSTOLLEN
Tipico dolce natalizio di origine
tedesca che simboleggia Gesù
Bambino avvolto nelle fasce da
neonato. Tra i suoi sapori tipici
natalizi ritroviamo le spezie,
l’uvetta, l’arancia candita, le
mandorle, il marzapane e il
limone. 

€ 40,00
1 kg

€ 25,00 - 500 g
€ 45,00 - 1 kg



I  SOGGETTI IN
CIOCCOLATO



FROSTY
Frosty, il pupazzo più goloso
dell’inverno, è fatto di sfere in
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% aerografate con
burro di cacao bianco. Sciarpa e
cappello in pasta di zucchero lo
tengono al caldo, mentre il naso
arancione gli dona un’aria dolce
e birichina.

LA RENNA
La Renna, l’amica fedele di
Babbo Natale, nasce da sfere di
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% , da un uovo che
diventa il suo muso ed è
illuminata da glitter oro. Le
corna e le orecchie in cioccolato
bianco le donano dolcezza,
mentre la campanella disegna
due look: oro nella versione
grande, bronzo in quella piccola.
Elegante, brillante e…
irresistibile!

€ 38,00
200 g - h 22 cm

€ 38,00
240 g - h 21 cm

€ 28,00
100 g - h 19 cm



IL  KOALA
Il Koala nasce da sfere e uova in
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70%, illuminate da un
tocco d’argento. Il naso in
fondente e gli occhi vivaci con
cappello in pasta di zucchero lo
rendono irresistibile, mentre la
base in cioccolato effetto legno
completa questo dolce e
brillante protagonista delle
feste.

L’ESCHIMESE
L’Eschimese sembra uscito da un
racconto d’inverno: il corpo in
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% brilla di glitter oro,
mentre il volto in cioccolato
bianco dal tono delicato lo
rende tenerissimo. Con i dettagli
in pasta di zucchero che
disegnano il suo abito e la base
effetto legno sotto i piedi,
sembra pronto a incamminarsi
tra le magiche nevi delle feste.

€ 50,00
300 g - h 20 cm

€ 38,00
170 g - h 16 cm



LA GHIANDA
La Ghianda, piccola magia del
bosco, nasce da un uovo in
cioccolato fondente Perù Pachiza
70% poggiato su una base effetto
legno. Al suo interno custodisce
granella di nocciola, mentre il
guscio è avvolto da un delicato
manto di brasilienne alle
nocciole. Un tesoro goloso che
sembra uscito da una favola
d’inverno.

GNOMO CON NOCCIOLE
Lo Gnomo, forgiato in cioccolato
fondente Perù Pachiza 70%,
indossa un cappello rosso e un
naso in cioccolato bianco, mentre
una soffice barba candida
completa il suo volto allegro. Al
suo interno custodisce un segreto
croccante: dolci nocciole
caramellate. 

La dimensione più piccola è
disponibile online con lo gnomo
sdraiato. 

€ 42,00
250 g - h 18 cm

€ 35,00
150 g - h 20 cm

€ 40,00
200 g - h 20 



CHAMPAGNE KNAM
La bottiglia di champagne
Knam, magica come le feste, è
realizzata in finissimo
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% e nasconde al suo
interno golosi marshmallow al
lampone. L’etichetta in pasta di
zucchero, personalizzabile, la
rende un dono prezioso e
scintillante, perfetto per
brindare al Natale.

TAPPI CHAMPAGNE
Tappi di champagne in cioccolato fondente Perù Pachiza
70%, al loro interno morbido cremino alla nocciola e
caramello scoppiettante, una vera esplosione di allegria.
Disponibili in due formati. 

€ 30,00
200 g - h 22 cm

confezione 6 x 10 g
€ 18,00

15 g - € 4,00



ALBERO 2025
Un albero di Natale tutto da
gustare, modellato in un cono di
cioccolato fondente Perù Pachiza
70%, vellutato con una miscela al
fondente e impreziosito da sfere
di cioccolato bianco, al latte e da
piccole gemme bianche
aerografate nei colori oro e rosso.
Una magia golosa che porta subito
aria di festa.

BUBBLE TREE
Il Bubble Tree, realizzato
interamente a mano dallo Chef e
Maître Chocolatier Ernst Knam, è
un particolare albero di Natale
composto da sfere in cioccolato
fondente Perù Pachiza 70%,
aerografato con burro di cacao
rosso e impreziosito con glitter
oro. Le sfere più piccole sono
farcite con cremino alla nocciola. 

€ 42,00
180 g - h 31 cm

€ 75,00
300 g - h 25 cm



CRISPBELLS CLASSICO
L’Albero Crispbells, disponibile in
versione grande e piccola, è la
creazione perfetta per i veri amanti
del cioccolato. In cioccolato
fondente Perù Pachiza 70%,
decorato con crispbells al cioccolato
bianco, al latte e fondente. In cima
una stella in cioccolato fondente
Perù Pachiza 70%. Un classico delle
creazioni per il Natale dello Chef e
Maître Chocolatier Ernst Knam. 

CRISPBELLS TRIS
Il Crispbells Tris, elegante
simbolo delle feste, è un cono
in cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% impreziosito da
anelli in cioccolato bianco bio,
al latte Perù Pachiza 39% e
fondente Perù Pachiza 70%. A
completarlo, una stella in
cioccolato fondente che
splende sulla cima. Disponibile
in versione grande e piccola, è
un dolce gioiello natalizio.

€ 35,00
170 g - h 15 cm

€ 62,00
450 g - h 22 cm

€ 38,00
200 g - h 15 cm

€ 68,00
500 g - h 22 cm



ALBERO NEVE POLLOCK
Diventato ormai un classico del
Natale Knam, l’albero neve
pollock è una dolce tradizione
del periodo natalizio e riempie
le festività di gioia e calore.
Realizzato in cioccolato
fondente Perù Pachiza 70%,
questo albero incanterà tutti
grazie alla decorazione effetto
pollock. 

ALBERO TRIS
L’Albero Tris porta la magia
del Natale in cioccolato, con
un cono in fondente Perù
Pachiza 70% poggiato su
base effetto legno. Le foglie
in cioccolato bianco bio, al
latte Perù Pachiza 39% e
fondente lo vestono di 
festa, mentre una stella in
fondente splende sulla cima.

€ 98,00
600 g - h 22 cm

€ 95,00
700 g - h 23 cm

Disponibile online e in
negozio con confezione



LE CREAZIONI
NATALIZIE IN
CIOCCOLATO



Semplici ma eleganti.
Realizzati con una camicia
in cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% con all’interno
un sablè al cioccolato, grue
di cacao e sale di Maldon,
avvolto in un letto di pere
semi candite e vaniglia.
Decorati e impreziositi con
foglie d’oro.

SFERE DI  NATALE
Sfere di Natale in cioccolato bianco bio, cioccolato al
latte Perù Pachiza 39% e cioccolato fondente Perù
Pachiza 70%. 

LINGOTTI CHRISTMAS EDITION

€ 30,00
140 g x 3 - h 7 cm

€ 15,00
90 g



Lollipop con cremino bianco
alla nocciola, decorato di
rosso con perline oro e
argento.
Lollipop con cremino
fondente alla nocciola,
decorato di verde con
perline oro e argento.
Lollipop con cremino al
latte e nocciola, decorato
con sottili righe in
cioccolato bianco e colorato
di rosso e verde. 

TAVOLETTA NATALIZIA
Tavoletta Unika con pistacchio e pasta kataifi decorata
con un albero di Natale con fiocchi di neve in pasta di
zucchero e perline in zucchero. 

LOLLIPOP NATALIZI

€ 24,00

€ 3,00



Arachidi: cioccolato al caramello e pasta di arachidi,
inserto di caramello alle arachidi 
Noci: cioccolato fondente, crema fondente, pasta di
noci e inserto di caramello alle noci
Castagne: cioccolato al latte, pasta di castagne e
inserto di marron glacè 

GLI OMINI DI  CIOCCOLATO
Uno dei personaggi del Natale più amati dai bambini: gli
omini di cioccolato fondente, al latte e bianco. Sono
decorati con sciarpe e cappelli in cioccolato bianco
colorato.

LA FRUTTA SECCA

€ 3,50

€ 12,00
Confezione da 5



€ 38,00
500 g

Un altro grande classico delle feste, il torrone
firmato Knam, perfetto da condividere. Disponibile
anche nella versione ricoperta di cioccolato. 

SALAME AL CIOCCOLATO
Un classico senza tempo: il salame al cioccolato dalla
ricetta dello Chef Ernst Knam. 

TORRONE

Tradizionale - € 20,00
Al cioccolato - €22,00

200 g



I  CLASSICI  SENZA
TEMPO

(Disponibi l i  anche in versione
personal izzata)



KNAMOTTI
Disponibili in più varianti:

Knamotto fondente con ripieno di gianduja
Knamotto latte con ripieno di gianduja
Knamotto bianco con ripieno di gianduja
Knamotto fondente e pepe nero di Sarawak con
ripieno di gianduja
Knamotto latte e pepe nero di Sarawak con
ripieno di gianduja
Knamotto bianco e pepe nero di Sarawak con
ripieno di gianduja
Knamotto bianco con ripieno di pasta di
pistacchio

LINGOTTI
Lingotto fondente Perù Pachiza 70%
Lingotto bianco
Lingotto latte 39%

€ 15,00

€ 8,00



Camicia di cioccolato
bianco, cremino al
cioccolato bianco e
crispy yogurt
Camicia di cioccolato
al latte, cremino al
cioccolato al latte e
brasilienne di
nocciola
Camicia di cioccolato
fondente, cremino al
cioccolato fondente
e crispy lampone

I  LECCA LECCA
Lecca lecca fondente, al
latte, bianco e ai tre
cioccolati. 

LOLLIPOP

€ 3,00

€ 38,00
500g

€ 3,00



CIOCCOLATINI K
Cioccolatino K fondente: camicia fondente con
cremino fondente.
Cioccolatino K bianco: camicia bianca con
cremino bianco.
Cioccolatino K rosso: camicia bianca con
cremino al lampone.
Cioccolatino K latte: camicia bianca con
cremino latte.
Cioccolatino K verde: camicia bianca con
cremino al cioccolato al gianduja.

€ 45,00



Cubo in cioccolato disponibile in più
gusti: 

Kubo latte  Perù Pachiza 39%
Kubo bianco bio 
Kubo bianco e pistacchi sabbiati
Kubo fondente Perù Pachiza 70%
Kubo fondente Perù Pachiza 70% e
pistacchi tostati e salati
Kubo bianco, latte 39% e fondente
70%

TARTUFI
In cioccolato fondente Perù Pachiza 70% e gianduja,
ricoperti di cacao in polvere o zucchero a velo. 

KUBI

€ 28,00

500 g - € 40,00
1 kg - € 70,00

KNAMASUTRA
Una tavoletta con base in cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% e disegno in cioccolato al latte 39% o
cioccolato bianco. Disponibile in versione grande e
piccola. 

piccolo - € 2,50
grande - € 5,00



Confezione di marron glacè, un classico della
pasticceria italiana.

DRAGEÉS
Scatola bronzo con:

Drageés ai chicchi di caffè ricoperti di
cioccolato fondente
Drageés alle nocciole ai tre cioccolati 
Drageés alle mandorle al caramello salato 

La scatola potrà subire variazioni in base alla
disponibilità. 

MARRON GLACÈ

€ 35,00

€ 42,00



La cioccolata calda in tazza, un ricordo d’infanzia,
una coccola per i grandi e per i piccoli. 

Il preparato viene presentato in un elegante
barattolo. 

CREMINI TRIS 
Cremini stratificati ai tre cioccolati: fondente, al
latte e bianco. In tutti e tre gli strati è presente la
nocciola. 

LA CIOCCOLATA CALDA

€ 12,00

€ 45,00



LE TAVOLETTE
Fondente
Fondente e rosmarino
Fondente e peperoncino 
Fondente e crispy lampone
Fondente e nocciole 

Latte
Latte e cannella 
Latte e brasilienne ai pistacchi 
Latte e brasilienne alle nocciole 

Bianco
Bianco capperi e limone 
Bianco e crispy passion fruit 
Bianco e crispy yogurt
Bianco e crispy fragola
Bianco e crispy lampone 
Bianco e pistacchi sabbiati

Tavoletta speziata al cioccolato 
fondente e spezie cinesi

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 10,00
€ 12,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 10,00
€ 10,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 12,00

€ 8,00



Tavoletta di cioccolato con pollock in burro di
cacao bianco e oro e all’interno cremino alla
nocciola e pasta kataifi. 

UNIKA CLASSIC
Dalla lontana Dubai un’idea originale e
golosissima, un mix di cioccolato e cultura
mediorientale: è la tavoletta "Can't get khanafed
of it” dal sapore inconfondibile dato dal ripieno
cremoso al pistacchio e dalla croccantezza della
pasta kataifi.

PROVOKANTE

€ 24,00

€ 24,00



LE NUOVE PRALINE

Arancia e cioccolato
fondente

Pralinato al pistacchio

Pinoli e miele Latte e caffè 

Mandorla

al pezzo € 1,80



CONFEZIONE PRALINE LUSSO
Confezione lusso composta da:

10 praline - € 22,00
20 praline - € 38,00
30 praline - € 57,00
40 praline - € 72,00

CONFEZIONE PRALINE CRYSTAL
Confezione crystal composta da:

3 praline - € 6,50
5 praline - € 11,00



Morbidi e colorati, gli omini
e le stelline di pan di zenzero
sono dei dolcetti natalizi
speziati con all’interno frutta
secca a guscio, marzapane e
arancia candita. 
Sono ricoperti di cioccolato
fondente, bianco o al latte. 

Un classico senza
bisogno di presentazioni.
Impasto morbido con frutta
secca (fichi, uvetta e
albicocche) impreziosito con
diverse spezie. Ricoperto di
cioccolato fondente Perù
Pachiza 70% o zucchero a
velo.

LA SELEZIONE DI BISCOTTERIA

PAN DEI MORTI

€ 8,00

OMINI E STELLINE

€ 10,00

PAN DEI MORTI CREMINO
La rivisitazione di un grande classico, il pan dei morti
con un guscio di cioccolato fondente Perù Pachiza 70%
farcito con cremino alla nocciola, frutta secca (fichi,
uvetta e albicocche) e impreziosito con diverse spezie.

€ 8,00



LE TORTE



TRONCHETTO
Il dolce perfetto per deliziare i vostri ospiti
durante le festività natalizie: il tronchetto. Base di
pasta frolla al cacao, marquise, mousse al
cioccolato fondente, mousse al cioccolato al latte
e mousse al cioccolato bianco che avvolgono un
inserto in gelèe all’arancia e marquise. Il tutto
ricoperto da una glassa al cioccolato decorata con
grue di cacao, fiocchi di neve e foglie d’oro. 

€ 45,00 - pezzatura unica
consigliato per 8 persone



TORTA RAZZO
Il dolce perfetto per stupire durante le feste: la
torta Razzo. Una base di pasta frolla al cacao,
marquise, mousse al cioccolato fondente, al latte e
bianco, che avvolgono un cuore di gelée all’arancia
e marquise. Il tutto è rivestito da una lucida glassa
al cioccolato e impreziosito con grue di cacao e
delicati frammenti di foglia d’oro. Un viaggio
goloso… a tutta dolcezza! 

€ 45,00 - pezzatura unica
consigliato per 8 persone



XMAS CREAM TART
La torta che sarà la protagonista delle vostre feste.
Tre strati di pasta frolla al cacao a forma di
alberello natalizio, alternati da spuntoni di crema
chantilly al mascarpone e vaniglia Tahiti, Namelaka
al cioccolato fondente e marquise al cacao.
Decorata con foglie d’oro e zucchero a velo. 

€ 60,00 - pezzatura unica
consigliato per 8 persone



TORTA OPERÀ CON
ALBICOCCHE
Un esempio perfetto della pasticceria dello Chef
Ernst Knam, la torta Operà nella sua versione con
albicocche, è ricoperta da una glassa color rubino
e decorata con fiocchi di neve in zucchero e foglia
d’oro: un dolce incanto natalizio.

€ 45,00 - pezzatura unica
consigliato per 8 persone



FORESTA NERA
Una rivisitazione firmata dallo Chef Ernst Knam di
un grande classico: la Foresta Nera che si
trasforma in una creazione scenografica, dal
fascino contemporaneo e dal gusto
autenticamente natalizio.

€ 45,00 - pezzatura unica
consigliato per 8 persone



MONOPORZIONI DI
NATALE
Monoporzioni a forma di cappellino di Babbo
Natale: 

Mousse al cioccolato fondente e confettura di
lamponi su pasta sablè al cacao con glassa
rossa
Mousse alla vaniglia con confettura di amarene
e namelaka al cioccolato al latte su pasta sablé
bianca con glassa bianca

€ 10,00 al pezzo



IL  SALATO



PANETTONE
GASTRONOMICO

Il panettone è composto da 6 strati costituiti da 4
sandwich, per un totale di 24.

 La base è un misto tra pan brioche non dolce e
pane bianco con pochissimo lievito di birra a lunga

lievitazione. 

Come base di farcitura un formaggio cremoso
arricchito con senape in grani, scorza di limone,
sale di Maldon e pepe nero di Sarawak. Ogni strato
viene finito con insalata trevisana. In superficie 4
spiedini con pomodorini, alkekengi e germogli vari. 

Gusto: 
Mortadella ai pistacchi 
Prosciutto cotto  
Prosciutto crudo 
Crema di foie gras 
Salmone affumicato 
Gamberi rossi 

€ 90,00 al kg





CONFEZIONI
I prodotti del Natale Knam diventano i

protagonisti di meravigliose
confezioni natalizie personalizzate, perfette

per un regalo
sorprendente e adatto a tutti i gusti.



CHOCOLATE
Omino 
Biscottone speziato 
2 marron glacé
Sacchetto stelle cannella 
Tavoletta speziata 
Crema al cacao 
Lingotto latte

€ 58,00



CHOCOLATE PASSION
Omino
Sacchetto stelle alla cannella
4 marron glacé
Salame di cioccolato (150 g)
3 tavolette
Tubo drageés 

€ 98,00



CHOCOLATE EXTREME
Agenda Moleskine
Salame al cioccolato
(150 g) 
Omino 
3 tavolette: latte,
bianco e fondente 
Cioccolata calda 
Sacchetto sablè al
cioccolato
Sacchetto drageés 

Sacchetto
marshmallow
Barattolo di cacao 
4 marron glacé
Confezione lusso
praline 10 pezzi

€ 138,00



CHOCOLATE PRESTIGE
2 omini 
Sfera in cioccolato 
Sacchetto drageés 
4 marron glacé
Torrone
Knamotto 
Libro Knam&Knam 

Scatola lusso praline
10 pezzi 
Bottiglia di vino “ALA
antico liquorvino
amarascato siciliano
Duca di Salaparuta”
Panettone classico

€ 210,00



CHOCOLATE LUXE
Biscottone 
Crema cacao 
Sacchetto drageés 
Sacchetto
marshmallow
Agenda Moleskine 
Salame di cioccolato
(150 g) 

3 omini
4 lecca lecca
Knamotto 
Pan di frutta 
2 lingotti 
Tubo dragees 
4 tavolette 
12 marron glacé

€ 240,00



Per prenotazioni  dal  catalogo
eknam@eknam.com

PASTICCERIA ERNST KNAM
Via A.  Anfossi ,  10 -  20135

Milano
T.  +39 02.55194448


