AGGIORNAMENT] |

Knam stupisce ancora

Al concorso icam trionfa“Semplicemente Dolce”
'\ una delicata e speziata mousse al cioccolato

' ntusiasmante finale

L _iper la 5* exdizione
del eoncormse Team Line
Professienale, che ha visto
wssegnare la meritata
vittoria a Ernst Knam.
Al secondo e
b posto

Franoeson

Mlamfredi

GARE DI PIT
MEL PIZE0 K REY VidelE PEFPE
PALIARNLY - A Sapone” dl Rirnin da
gpemacolo (| Camplonato maondiaka
del pizzasci. Mell appassionants
*Fizza Jockey” a irnporsi & stato
Giuseppa “Peppe”Taliano, che per
un soko pundo ha battuto Aley
Maonterosso, Nelle altre gase a farla
dia padrone & stato 8 palermiting
Rosario Mulé, che can | sapari decisi
della Sicilia ha trionfato sia nella
cateqora KamutPizes" che In quella
“Plzza classica tanda™{)cod 14308

LE KCROBATICHE

TEUOCH SCALDAMNG | FORMELLI
PER GLI INTERNAZIONALI DTTALLA
Cial 7 a1 1 marzo a Marina di
Carrara, nelfambito di Carrara Fier,
5 syologuerannd, softo Hegida delly
Federazione italiana cuochi, due
competizioni gastronomiche. Lina, gli
Irtermazional divalia 2010 per cuochi
& pasticoien professionisti, alir, [ Big
cooking chef corbest, 38 giowani sodi
Fic sotto i 25 anni. G Internazicnali
prevedono: un conoorso di cucing
calda, umaltro di cucing & pastiaoeria
frecida e, pol, wn concerso di Cuding &
pasticceria artistica.{eod 14257

i Teggianco (Sa) ¢ Gaelans Mignano
di Monte di Procida (Na). Ha chiuso
la rosa ded vineitori Mario Primao
Mosconi, al quale la giane ha
ASSEENALO uhd menzione speciale per
la “Miglior presentazione artistica”
Mato a Tettnang (Germania)
mat milanese dadozione da oltre
=iy anni, dopo varie esperienze
intermxztonali nel 1992 ha deciso di
intraprendere una carmiera da solista
aprendo, a pochi passi dal
centro di Milanao,
I'Antica Arte del
Dhalee,
: Knam
T sapuito
interpretan:
coh cheativith e
miaestria 1 tema del

al vhoecolato” aggindicandaosi

Finger food

| top d’Italia sono
di due siciliani
l_‘jiuﬂn Arezzd e Fabio Mancuso somo

i carmpdoni assoluti rispettivamente
per la categoria finger food caldo ¢
fredde. Dopo lo stracrdinario suecesso
della prima ediziomns, =1 ¢ tenuto, in
oecasiona dell’11® Fiera “Tecnobar &
food”, il Campsonivto italiano di finger
food - Chef in punta di dita, in una
prestiginsa 27 edizione mvalorata dal
suggestivo sfondo defla Gallera del
ving, centro nevralpico della Fiera di
Padova (Eeond 14154

conegrsn “ Monoporzioni

la fiammante Fiat 5040 in palio con

il sue “Semplicemente Dolee™, La
monoporzione composta da Mousse
cipepolato Peru,/Vanini con ganache
e comfit all'arancis, fewlbetine alla
vaniplia, cake all'arancia & pepe
della Tasmania & stata votata dagli B
gitrati con il massimo del punteggio
per |1|||r|_|||_'|q'5:5.:_1:,1;-1;|u'||i|:'|-l'i| I, L1508 delle
spezie, sapienza di eseeuione &

bellezza (Flend 14114

Comi, da allievo
a"d D|FE” maestro
al Fatur di Cisano

[ it alliewo o maestro di pastieceria.
L _FE levoluzione professionale che
sta vivendo Matteo Comi, giovane
cuoen e pasticeere, titolare counil
fratello Pafrizio ¢ | genitort Pierangelo
¢ Bruna, del ristorante=albergo Fabir di
Cigann Bergamasoo (Be). La passione
di Matteo Jo ha portato negli anni soorsi
alla seuoda di qualificati pasticeen.
O due anni fa Capertura della
[xolceria Fatir: una passione per b
pasticoeria che & diventata contagiosa.
«Soavd statl 1 e stesst clentl - afferma
Matten - a dirmi di salire in cattedra ¢
fare Joro lezioni di pasticeeria. Cosl ho
inizizto a fare dei brevi corst a temas,
“Sepenabe i gusto” &
titolo dato alla serie di lexoni che
i svidgeranno venerdl 19 marzo 1
biseotti da credenza) e venerdi 16 aprile
(Torte fresche per la bella stagione),
sermpre dalle 20,30 alle 22 300 Info allo
035 4364000, teocormieE libero. il
(RN oo 14138
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